COMUNITATILE LOCALE i

Claatalimis il . . P P . - ws

’-
¥

TIPURI DE UNITATI DE SACRIFICARE AUTORIZATE SANITAR
VETERINAR PENTRU SACRIFICAREA '

PORCINELOR S

W







-« Legislatie Nationala

- Ordinul ANSVSA nr. 57/2010 - Autorizare
- Ordinul ANSVSA nr. 35/2011 - Abatoare mici

- Ordinul ANSVSA nr. 35/2016 - Program Strategic
- Ordinul ANSVSA nr. 10/2008 - Marcarea




TIPURI DE UNITATI CARE SACRIFICA PORCINE

ABATOARE - nelimitat ca numar in functie de capacitatea
aprobata;

ABATOARE MICI - nu mai mult de 200 capete lunar, nu mai mult
de 5 UVM/zi;
CENTRE DE SACRIFICARE - nu mai mult de 100 capete lunar,nu ©
mai mult de 2,5 UVM/zi; -3
PUNCTE DE TAIERE - nu mai mult de 50 capete luna, nu mai
mult de, nu mai mult de 1,5 UVM/zi

IMPORTANT- Aceste tipuri de unitati trebuie sa functionezein |

baza AUTORIZATIEI sanitare veterinare (Ordinul ANSVSA nr.
57/2010)



CE REPREZINTA UN UVM ?

£

~ unitate vita mare (Regulamentului (CE) nr. 1.305/2013): l b\
I, vaci si alte bovine de mai mult de 2 ani si ecvinede %
ult de 6 luni - 1,0 UVM; y
vine intre 6 luni si 2 ani - 0,6 UVM;

ovine mai mici de sase luni - 0,4 UVM;

4 ovine si caprine - 0,15 UVM;

5. scroafe de reproductie mai mari de 50 kg - 0,5 UVM;
6. alte porcine - 0,3 UVM.



https://legislatie.just.ro/Public/DetaliiDocumentAfis/

CONDITII DE FUNCTIONARE

ABATOARE
- toate conditiile stabilite in Reg. 852/2004 si Reg 853/2004

CENTRE DE SACRIFICARE, PUNCTE DE TAIRE LA NIVELUL FERMEI
-toate conditiile stabilite in Reg. 852/2004 cu derogarile stabilite in
Ordinul ANSVSA nr. 35/2011 de la Reg. 853/2004

Conditii de functionare - conform Ordinului 35/2011 (centre si puncte
de sacrificare)

NU SE DAU DEROGARI de la cerintele legate de:

- masurile privind prevenirea si combaterea bolilor;

-asigurarea bunastarii animalelor;

-identificarea animalelor si trasabilitate;

-conditiile generale de igiena stabilite in Reg. 852/2004 (perati, tavane,
pardoseli, usi/ferestre, ventilatie, canalizare, iluminat, suprafete care |
intra in contact cu alimentele, instructajul personalului, controlul g N
DDD, Plan HACCP - simplu adaptat obiectivului); T W




CONDITII DE FUNCTIONARE

«Eligibilitatea porcinelor pentru sacrificare:

Porcinele destinate sacriicarii trebuie sa
provina strict din exploatatii/ferme care se
regasesc Iin zone nesupuse restrictiilor din
punct de vedere al evolutiei unor boli de mare
difuzibilitate (pesta porcina africana).




CONDITII CONSTRUCTIVE: DEROGARE
PRINCIPALA:

Etapele de sacrificare a animalelor si obtinerea carcaselor
se pot derula in acelasi spatiu tehnologic cu efectuarea
operatiunilor succesive de curatare, dezinfectie si
eliminarea deseurilor (diferit in timp)

Ce inseamna asta?

- nu este necesara separarea in spatii/camere diferite a = = L
zonelor curate de cele murdare, ci numaiin timp a etapelor = = 2

tehnologice;
- nu este obligatorie linia de transport aeriana a carcaselor
pe diferite puncte de lucru ca in cazul abatoarelor mari;




CONDITII CONSTRUCTIVE: DEROGARE PRINCIPALA:

Alte aspecte derogatorii:

1. nu mai sunt necesare padocurile in cazul in care se sacrifica imediat sau
animalele sunt aduse de la mai putin de 50 km;

2. doar doua sterilizatoare, fata de abatoarele mari unde acestea trebuie sa

fie in dreptul platformelor pe fiecare etapa tehnologica in parte (puncte de .,:,

lucru);

3. vestiarul pentru muncitori nu este obligatoriu si fie tip filtru (camera de | T\
schimb haine de strada, culoar pentru dusarea muncitorilor si camera de |

echipament/haine de lucru) ci poate fi constituit dintr-o singura camera =
prevazuta cu doua dulapuri unul pentru haine de strada, iar altul pentru |
haine de lucru);
4. nu este necesara existenta camerei speciale pentru medicul veterinar X
oficial care realizeaza inspectia ante si post mortem (este suficient un dulap
cu cheie);

5. nu este necesara o camera frigorifica separata pentru depozitarea
subproduselor de origine animala, acestea putand fi depozitate intr-un
container corespunzator;

6. este suficient ca igienizarea si curatenia in unitate sa se realizeze dupa |
finalizarea activitatii zilnice




CONDITII LEGATE DE PROGRAMELE PROPRII DE
CONTROL:

Prin Ordinul ANSVSA nr. 84/2023 au fost acordate
derogari de la testarea microbiologica de pe suprafata
carcaselor obtinute, conform Reg. 2073/2005;

- Nu s-au acordat derogari privind programul propriu
de control al gradului de igiena al animalelor .
receptionate pentru sacrificare si al igienei carcaselor b
si al organelor obtinute - acesta trebuie si fie i
permanent
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CLARIFICARI PRIVIND OPERATIUNILE TEHNOLOGICE -~
DE OPARIRE/PARLIRE

«Cele doua operatiuni tehnologice au scop indepartarea
eficienta a parului de pe suprafata corpului unei porcine, |
Inainte de eviscerare sau taierea capului.

eSunt operatiuni ce se executa fie impreuna, una dupa alta, _}
fie separat, doar o operatiune, fiind specifice zonei/etapei
murdare a centrului/punctului de sacrificare.

Orice unitate de sacrificare poate utiliza aceste metode,
numai in conditiile in care dispun de echipamente necesare
si proceduri de lucru specifice cuprinse si descrise in
PROGRAMUL HACCP, iar personalul este instruit in acest
sens.




CLARIFICARI PRIVIND PORTIONAREA/TRANSAREA IN W
BUCATI MAI MICI A CARCASELOR DE PORCINE

sAceste operatiuni se pot realiza in cadrul spatiilor din unitatile de
tip carmangerie inregistrate sanitar veterinar in care este integrat
si centrul/punctul de sacrificare.

eDe asemenea (pentru a livra in restaurante, cantine, magazine
alimentare, pensiuni turistice) portionarea/transarea se poate
realiza intr-o camera separata fata de cea unde se sacrifica '
porcinele, in prelungirea acesteia numai in situatia in care exista &
echipamente si facilitati corespunzatoare pentru desfasurarea
acestei activitati, respectiv, linie/containere de trasport carne,
mese de transare, sterilizatoare de cutite, locuri de depozitare a
oaselor si resturilor de transare, zona/spatiu de ambalare a carnii,
spatiu depozitare carne ambalata (altul decat pentru carcasa),
zona de depozitare ambalaje/etichete etc.



SUPRAVEGHEREA VETERINARA

Conform Ordinului ANSVSA nr. 35/2016:

Medicul veterinar oficial (cf. Ordinului 64/2007) trebuie
sa asigure prezenta permanenta si examinarea ante si
post mortem;

In baza rezultatelor acestui control medicul trebuie sa
ia o decizie privind destinatia carnii;

Taxa stabilita la nivelul UE pentru aceste controale
oficiale este de 1 euro pe cap de porcina sacrificata
(Reg. 625/2017)
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- Gestiunea marcilor de sanatate si a certificatelor de sanatate :
publica




APLICAREA MARCII DE SANATATE

In conformitate cu Ordinul nr. 10/2008, gestiunea |
marcilor de sanatate este strict responsabilitatea

serviciilor sanitare veterinare;
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Marca se aplica numai pe carnea destinata consumului
uman care a rezultat din sacrificarea animalelor in
abator si care a fost supusa controlului sanitar

veterinar cu rezultate corespunzatoare; =

|
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Colorantii utilizati la marcare trebuie sa fie cei
acceptati pentru industria alimentara.




APLICAREA MARCII DE SANATATE PE
CARCASELE DE PORCINE

Marcarea (ovala si cu doua linii paralele diagonale - situatia
evolutiei pestei porcine africane) se realizeaza astfel incat in
cazul in care carcasele sunt impartite in semicarcase sau
sferturi, ori in cazul in care semicarcasele se vor impartiin 3
parti, fiecare parte sa poarte o marca de sanatate.

Marca de sanatate trebuie aplicata pe urmatoarele regiuni
anatomice: _
1. fata externa a spetei;
2. regiunea lombara;

3. fata externa a pulpei;
Purceilor de lapte se aplica doar o stampila in regiunea %<
greabanului, iar dimensiunile marcii de sanatate pot fi [Zaiy
reduse, in corelatie cu dimensiunea si greutatea carcaselor &%
obtinute. =




DESTINATIA CARNII DE PORC

Comercializare numai pe teritoriul national catre
macelarii, carmangerii, restaurante, cantine, pensiuni ﬂf it
turistice, magazine alimentare etc. (art. 5 din Ordinul I
135/2011) B

Centrele/punctele de sacrificare pot comercializa §
carne sau organe de la porcinele sacrificate direct catre | !
consumatorii finali, inclusiv prin operatorii livratori la [RE
comanda (UBER, BOLT, WOLT, FOOD DELIVERY etc), cu
asigurarea conditiilor de igiena/pastrare pe perioada
transportului.
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